
Greek BBQ/ Ελληνικό Μπαρμπεκιου 

Welcome/ Καλωσόρισμα

Greek Handmade Pita/ Ελληνική Πίτα, Olives/Ελιές, Cherry 
Tomatoes/Ντοματίνια & Fresh Olive Oil/ Φρέσκο Ελαιόλαδο 
Appetizers/Ορεκτικά 

1. Spicy(Or Normal) Cheese Dip of Mykonos/ Τυροκαυτερή (H 
Τυροσαλάτα) Μυκόνου 

2. Mount Athos Aubergine Salad/ Αγιορείτικες Μελιτζάνες 
3. Baked Feta with Bell Peppers, Tomatoes and Onion/ Φέτα 

Μπουγιουρντί 

Salads/Σαλάτες 

1. Greek Salad with Tomatoes and Cherry Tomatoes, cucumber, onion, 
bell peppers, olives, capers and soft Paros cheese/ Ελληνική Σαλάτα 
με ντομάτες και ντοματίνια, αγγούρι, κρεμμύδι, πιπεριές, ελιές, κάπαρη 
και Παριανή Ξινομυζήθρα 

2. Potato Salad with Egg, Mayonnaise, Olive Oil & Herbs/ Πατατοσαλάτα 
με Αυγά, Μαγιονέζα, Ελαιόλαδα και Βότανα 

3. Variety Lettuce with Fresh Olive Oil, Herbs,Onion & Dill/ Μαρούλι με 
Ελαιόλαδο, Βότανα, Κρεμμύδι και Άνηθο 

4. Cabbage Salad, with Carrot, Olive Oil, Herbs, Garlic and Vinegar/ 
Λαχανοσαλάτα με Καρότα, Ελαιόλαδο, Βότανα, Σκόρδο και Ξύδι 

Main Dishes/ Κυρίως Πιάτα 

1. Porkchops/ Χοιρινές Μπριζόλες 
2. Paros Sausages/ Παριανά Λουκάνικα 
3. Pork Souvlaki Stick/ Χοιρινό Σουβλάκι Καλαμάκι 
4. Chicken Souvlaki Stick/Κοτόπουλο Σουβλάκι Καλαμάκι 
5. Grilled Beef Patty/Μοσχαρίσια Μπιφτέκια Σχάρας 

Desserts/Επιδόρπιο 

1. Lemon Yogurt Cream/ Γιαουρτογλυκό Λεμόνι 
2. Milk Cream Pie/ Γαλακτομπούρεκο 
3. Orange Pie/ Πορτοκαλόπιτα 
4. Seasonal Fruits/ Φρούτα Εποχής 


